
SPIRENDE FORÅR

Forret

Lynstegt tun og laks med æble-mango salat, hertil wasabidressing.

Eller

Urtefyldt kylling på asparges-krydderurtesalat.

Eller

Dild koldskål med agurk og stenbiderrogn.

Hertil flutes og smør.

Hovedret

Ovnstegt hane med rabarberkompot, nye kartofler, flødesauce og persillefrit. Hertil grøn
salat med mormordressing og rysteribs.

Eller

Lammesteg med nye kartofler og gulerødder, forårsløg og ærter. Hertil lammesky.

Eller

Kalvefilet med rabarber-ingefær chutney, grillede asparges, saltbagte gule beder og nye
ristede kartofler, hertil skysauce.

Dessert

Rabarberkage på valnøddebund med Pernod på toppen.

Eller

Fragilite med  havtorn creme, hertil is af citron og timian.

Eller

Oste med honning syltede nødder og frugt. Hertil hjemmelavede kiks

Pris for 3 retter 389,- kr. inkl. moms.
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FORÅRSBUFFET
Urteblinis med creme af røget stenbider og stenbiderrogn.

Grillede asparges med senepsvinaigrette, sprød Serranoskinke og parmesanflager

Rosa stegt kalv med rabarber-ingefær chutney, bagt spidskål og nye ristede kartofler. Hertil
skysauce.

Eller

Lam fra fynsland fyldt med rosmarin og karamelliserede hvidløg. Serveret med

Spinat ricotta pakker, saltbagte gule beder og rosmarinsky.

Havesalat med vårens grønt.

Oste fra små mejerier med syltet og frisk frugt, hertil hjemmelavede kiks.

Rabarbertrifli med lakridsskum og makroner.

Hjemmebagt brød og smør.

Hvis der ønskes begge hovedretter kan dette tilkøbes til 35,- kr. pr. person ekstra.

Pris pr. kuvert 349,- kr. inkl. moms.
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